A base de salade verte fraiche

I'entrée / le plat

e ASSIETTE ANTIPASTI /Aubergines marinées, artichauts marinés, olives noires,
jambon cru italien, grissini, tomates confites

o CAESAR / Emincé de volaille, croditons, sauce Caesar, copeaux de fromage italien,
tomates fraiches
o VIGNERONNE / Emmental, saucisse de viande, comichons, tomates fraiches

€@ FROMAGERE / Fromage de chévre, gorgonzola, emmental, crodtons,
mais, tomates fraiches

o PAYSANNE / Lardons poélés, croitons, oeuf dur, tomates fraiches,
assaisonnée d'une sauce vinaigrette cassis et framboise

@ CROUSTILLANTE / Toasts tomates fraiches et mozzarella huile basilc,
gorgonzola et noix, chevre et miel

o OCEANE / Saumon fumé, capres, oignons frais, fruits de mer a la persillade,
tomates fraiches

o ASSIETTE DE CHARCUTERIES / Jambon cru talien, rosette, chorizo, poivrons frais, beurre
@ SALADE MELEE

¢ NICOISE / Thon a I'hile, anchais, olives noires, ceuf dur, oignons frais, poivrons frais,
tomates fraiches

e GRECQUE / Feta, concombre, olives noires, poivrons frais, tomates fraiches,
assaisonnée d'une sauce vinaigrette sésame et soja

O TOMATES FRAICHES ET MOZZARELLA DI BUFFALA

assaisonnées avec une sauce vinaigrette basilic
@ SALADE DE CHEVRE CHAUD aux herbes et tomates fraiches

« MEDITERRANEENNE / Scampi et chorizo flambés au limoncello,
creme, mais, tomates fraiches, assaisonnée d’'une vinaigrette aux agrumes

¢ ITALIENNE / Jambon cru, melon, mozzarella di buffala, grissini, tomates fraiches

ACAPULCO /Guacamole, émincé de volaille, mais, poivrons frais,
emmental, tomates fraiches

o ASSIETTE MIXED GRILL* / 300 gr (boeuf, veau, volaille) 20.50€
*ENTRECOTE* / 300 ¢gr 20.50€
¢ POIRE DE BOEUF* /250 gr 17.50€
«ESCALOPE DE VEAU* /250 gr 18.50€
oESCALOPE DE VOLAILLE* /250 gr 15.50€

* Sauce au choix : Maitre d’'hétel / créme champignons / créme et poivre vert / béamaise /
4 fromages (grana padano, gorgonzola, mozzarella, emmental)

Garnitures au choix : Frites, salade verte fraiche, légumes, pates au beurre, pates a lail

¢ JAMBON CRU / Sauce créme champignons frais, roquette

*SAUMON FUME / Créme, roguette

¢ CARBONARA /Lardons, créme, ceuf

oFRUITS DE MER /Persillade, sauce tomate et créme, roquette

*EMINCE DE VOLAILLE /Sauce créme champignons frais et salsa tartufata, roquette

o PARISIEN /Jambon blanc, oeuf dur, champignons frais, croutons, tomates fraiches
eBASSE-COUR /Emincé de volaille au vinaigre balsamique, mais, croditons, ceuf, betterave, chévre
o AZZURO /1 boule mozzarella di buffala, aubergines marinées, artichauts marinés,
jambon cru italien, tomates confites, pizza blanche
CARAIBES / Salade verte, scampi aux agrumes, guacamole, ananas,
poivrons frais, tomates fraiches, mais

© CRETOIS / Penne, thon, olives noires, oignons frais, poivrons frais, mais,
tomates fraiches, feta

Surgelés
Servis avec frites et salade verte fraiche. (Surg )

Tous les carpaccios sont servis avec des grissini Le plat (160gr) L'entrée sans gamiture
@ CLASSIQUE oo 14.90€ | oo 7.50€
® CARPACCIO ITALIEN copeaux de fromage italien,

tomates confites, roquette, 1 boule de mozzarella

di buffala a 'huile basilic .................cccooiiii 16.90€ | .o 8.50€

Notre pate a pizza est fabriquée chaque jour avec la farine du Moulin des
Trappistes de I’Abbaye N.D d’Oelenberg. Toutes les pizzas* sont garnies
de sauce tomate, de mozzarella et d’emmental.

@ ASIAGO / Gorgonzola, fromage de chévre, olives noires, préparation maison

a base de fromage blanc et de créme épaisse, mozzarella, emmental rAPE............ccvevivrieiiiiniiisiiriies 11.90€
@ ATHENES /Feta, tomates confites, olives noires, roquette, préparation maison a base de fromage blanc

et de creme épaisse, mozzarella, EMMENTAl FAPE ..........c..uivuriciuiieiiieiiee s 12.50€

® BAB EL OUED* / Merguez, piments frais ..............covvveuruerveerireeessonssssssnsssssssssssssssnesssssnsssssssnenes 10.90€

@ BOMBAY / Oignons frais, aubergines et artichauts, marinés, tomates confites,
préparation maison a base de fromage blanc et de créme épaisse, mozzarella, emmental rapé

® BRUXELLES™ /Frites, viande de beeuf hachée........
® CALZONE*(Fermée)/ Jambon, oeuf, champignons frais

® CHAROLAISE* /Viande de boeuf hachée, 08U, MEIGUEZ .............eerveeecereeerieeeseesesessseee s 11.30€
® CIPRIANI* (Carrée) /Carpaccio de boeuf, roquette, copeaux de fromage italien. Fondateur du Harry’s Bar
sur le Grand Canal, pres de la Place Saint-Marc a Venise et «inventeur» du Carpaccio en 1950 ................ 13.20€

® GENES / Pesto, émincé de volaille, roquette, tomates confites, préparation maison a base
de fromage blanc et de créme épaisse, mozzarella, emmental FAPE............c.evveurrireriermiiiieriersreeees 11.90€

® HENDAYE* / Thon & 'huile, champignons frais, CApres, OiVES NOITES ............cov..ouervversersiossessisiarenns 11.90€
® LONDRES* / Cheddar, viande hachée, oignons frais, sauce barbecue, poivrons frais..............ceceeere. 11.90€

® LOS ANGELES /Emincé de volaille, mafs, oignons frais, sauce BBQ, préparation maison & base
de fromage blanc et de créme épaisse, mozzarella, emmental rapé

® | UGANO*/ Roquette, jambon cru italien, copeaux de fromage italien ..

® LYON* / Merguez, jambon, saucisse de viande, chorizo, rosette
® MEXICO*(Roulée) / Mais, chorizo, viande hachée, poivrons frais, piments frais, préparation maison

a base de fromage blanc et de Créme EPEISSE ...........c.euuuruuircriiieiinieeieeiesie et esses 12.90€
® MILAN* /Jambon, ChampignonS flaiS...............rvvemeeeseerssesssssessssnsssesssssssssssssssssssasssssssssssessssssssses 11.20€
@ NAPLES™* / Anchois, 0liVES NOIES, CAPIES ........vveeeeveeseeeessessseesesessssessssesessssesssssssssassssssssssessssnneses 11.50€

® OSLO (Roulée) / Oignons frais, capres, saumon fumé, préparation maison & base de fromage blanc
et de créme épaisse, mozzarella, emmental rapé

® PALERME®* / Fruits de mer, persillade....
® PAPEETE* / Jambon, ananas, banane
® PORTO VECCHIO* (Roulée) / Fromage de chévre, jambon cru italien, roquette,

NUIlE A'0lIVE QU DASINIC ...t 12.30€
@ POUILLES* (Carrée) /1 boule de mozzarella di buffala, huile basilic, oignons frais,
POIVIONS faIS, FOQUEE ....ve vttt ettt b ettt s bt 12.90€

® ROME (Carrée) / Spaghetti carbonara, ceuf, préparation maison a base de fromage blanc
et de creme épaisse, mozzarella, emmental rapé

@ SYRACUSE / Mozzarella, huile d'olive au basilic, tomates fraiches et confites, origan,
roquette, copeaux de fromMage BN ...........ruuuruerueeiiies e sihanisseisessesssessstisst ettt bsenenes 12.30€

® VENISE* (4 saisons) / Jambon, thon & I'huile, artichauts marinés, champignons frais ........................... 11.90€

CANCUN (Roulée) /Emincé de volaille, cheddar, piments frais, mais, poivrons frais, guacamole,
préparation maison a base de fromage blanc et de creme epaisse, mozzarella, emmental rapé........... 12.90€

Toutes nos tartes flambées sont garnies
d’une préparation maison a base de
fromage blanc et de creme épaisse.

© TRADITIONNELLE / Qignons frais, Iardons. ..ccv......cveeuuieeeeenreseessnseeesseeesssseesssssissssssssstesseseeesens 7.50€
® GRATINEE / Emmental rapé, 0ignons frai, IardonS.c.......c.eereereeresee cres . 7.90€
® CHAMPETRE / Emmental rapé, oignons frais, [ardons, Champignons ffaiS..........e.eseeeererreee 8.50€

® SAUMON FUME / Saumon fumé, 0igNoNS, CAPIeS ............ L I 9.50€
@ VEGETARIENNE / Emmental rapé, oignons frais, artichauts et aubergines marinés, tomates confites ..9.50€

Pain réalisé avec notre pate a pizza.
Servis avec frites et salade verte fraiche.

® ESTIVAL / Steak haché, oignons frais, mozzarella, roquette, pesto, tomates conﬁiés“é
® SALMON /Saumon fumé, oignons frais, capres, béarnaise, roquette

® [TALIEN / Steak haché, aubergines & artichauts marinés, roquette, pesto, tomates confites
® MEXICAIN / Steak haché, oignons frais, chorizo, mais, piment, ketchup, salade verte

® LONDON / Steak haché, cheddar, oignons frais, lardons, champignons frais, ketchup

O VEGE/ Aubergines et artichauts marinés, roquette, pesto, tomates confites

CARACAS | Escalope de volaille, guacamole, cheddar, oignons frais, tomates fraiches,
poivrons frais

® TAGLIATELLES FRAICHES DA MATEO | All, anchois, piments frais,
capres, tomates confites, copeaux de fromage italien, huile d'olive vierge......... 12.90€

® TAGLIATELLES SALSA TARTUFATA / (Sauce a la truffe d'éte)

Jambon cru italien, roquette, tomates confites.....ccueenerererierecicicieienes 14.50€
® TAGLIATELLE SCAMPI / Scampi, persillade, tomates fraiches

€t CONMILES A 1A CTEME ...t 13.90€
©® TAGLIATELLE DI MARE / Fruits de mer, persillade,

salleciiomate cieme:......... EESEEENEEL U | ..................... 12.90€

@ GNOCCHI VEGETARIENS /Sauce créme, artichauts
et aubergines marings, tomates CONfItES .........ccueuuvrirrciicecininres

Pizza en forme de chausson fourré

des différents ingrédients proposés et servi avec une salade verte.

® PARMA |/ Mozzarella, emmental, jambon cru italien, sauce tomate, tomates fraiches

® GUBBIO / Salsa tartufata (sauce a la truffe d'été), mozzarella, emmental, jambon cru italien, roquette,

copeaux de fromage ltalien

® NOVARE / Gorgonzola, mozzarelle, emmental, noix, jambon cru italien, roquette

oL
® GNOCCHI SAUMON / Sauce Créme......occ........conrrvveenrreecrerraecnee. APERS
® SPAGHETTI / Carbonara ou bolognaise ...
® SPAGHETTI ARRABIATA / Sauce tomate, piments frais, Verre Bouteille
CNOMIZO, POIVIONS fralS............otetisetstsssssissisbssns e (1250c)  1/4 112 (75¢)
@ PENNE / 4 fromages ou créme champignons frais ou Pesto....................ccc. : . . :
® LASAGNES PUR BOEUF A LA BOLOGNAISE............. * IGP Pays d'Oc Chardonnay 3.90€ 7706 15.00€ 21.50€
| U
® TORTELLINI (a la viande) / Créme champignons frais . e DOC Prosecco Spumante Extra Dry 3906  7.706  15.006 21 50€
° RAVIOLE’S / Ricotta et épinards ala créme de parmesan, e AOC Alsace Gentil du Clos des Capucins
saumon fumé et épingESRISE. . .05 .. .otk ... e 14.50€ Domaine Weinbach (Riesling, Pinot gris, Pinot Auxerrois, 4.006 7.50€ 15.50€ 22.50€
Gewurztraminer, Muscat et Pinot Blanc)
e AOC Alsace Crémant
Domaine Materne Haegelin et ses filles 4.00€ 24.50€
AOC Alsace Gewurztraminer Cuvée Eliane
_ihe Materne Haegelin et ses filles 4.60€  8.60€ 17.20€ 25.50€
® MEZZO MEZZO & .
Une demi-pizza au choix (sauf calzone, carrées et roulées) - © VDF La Sabonite (vallée du Rhone) 3.906 7.706 15.00€ 21.50€
+une salade (I'entrée) au choix Domaine du Clos du Mont Olivet (Grenache)
@ MELI-MELO /2 demi-salades au choix e IGP Lambrusco Amabile 2.80€  5.50€ 10.10€  14.70€
® MOITIE-MOITIE R
. ZD (:fgi;)izlaa; El; ;hsoix (sauf calzone, Carrées et roUlées) ...........oc..cuevvciiieeenas 14.90¢ = ° ﬁ‘wggjtigggﬁ]ae%agv?;g?u Turcaud 4.50€ 8.50€ 16.90€ 24.90€
Sk i e AOC Alsace Pinot Noir
Au ct}mx Pizza (sagf Mezzo-Mgzzo et Moitié-Moitie) Domaine Matere Haegelin et ses fills 3.90€ 7.70€ 15.00€ 21.50€
ou Pates (spaghetti ou penne a 11.50€) D e T e
[ ]
Zgr\?iaal?/iz Sseplg;gce nature (3 boules) Famille Perrin (Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah) OISOe NGIS0ERINIPII0¢E ) 18.00€
ou une coupe de glace Création (3 DOUIES) ..............vvvrerrvvrmrverecsiins s 15.90€ ~ © AOP Madiran L'Origine
i g ( ) Famille Laplace Chateau D’'Aydie (Tannat) 3.50€  6.50€ 12.90€ 18.00€
o |IGP Pays d’Oc Caringole
Domaine La Croix Belle (Syrah-Merlot-Carignan) S0  7.50€ 14.00€ 21.50€
LE MIDI,
DU LUNDI AU VENDREDI T
o AOC Bordeaux Rosé Chateau Turcaud 3906 7706 15006 21 50€
® ENTREE + PLAT + DESSERT dujour - (Merlot - Cabernet franc - Cabernet sauvignon) ¥ : : :
® ENTREE + PLAT + DESSERT DU JOUR + BOISSON ....... 13.50€ o IGP Pays de I’'Hérault Plume 3506 6.50€ 12.90€ 18.00€
(eau, biere, verre de vin rouge ou rosé, voir propositions) (Grenache - Syrah) i . : :
O PLATEXPRESS ... o R 8.50€ ° AOC Lubéron Eléphant Rose RS0 6.50¢  12.006  18.00€
Famille Perrin (Cinsault, Grenache, Syrah)
e AOC Cotes de Thongue
Champ des Grillons Domaine La Croix Belle (Grenache Noir- Syrah) 400 ° € Mza j '495%§€
o |GP Pays d’Oc Caringole
Domaine La Croix Belle (Syrah-Grenache) 870887 SNSGag Bl 21.50€
® P|ZZA OU SALADE DU CHEF **
©® PLAT DU CHEF **
** Selon inspiration du chef. Merci de ne pas modifier la composition > Voir ardoises affichées
o Portion frites ou portion salade verte fraiche.............. 3.00€

En plus de nos fameuses coupes de glaces Alba, nous vous proposons :

® TARTE TATIN (Servie tiede) avec créme glacée confiture de lait et chantilly
® FONDANT AU CHOCOLAT avec créme glacée stracciatella et chantilly
® CAFE GOURMAND café et 3 bouchées sucrées

VERRINE GLACEE AU MASCARPONE
avec créme au-mascarpone, génoise nature imbibée
de siropde café et poudre de cacao noir

LE NOUGAT GLACE ALBA avec créme glacée nougat
de Montélimar, éclats de pistaches hachées, amandes effilées
et grillées, brisures de nougat et chantilly

Rejoignez-nous sur Facebook ! Paradiso-Pizzeria-Thann-Wittenheim-Belfort  Toute modification pourra étre sujette & un supplément. Nous vous rappelons que nous n’acceptons plus les paiements par chéque, merci de votre compréhension.

@ Plat végétarien
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